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COMUNE DI MALNATE

Provincia di Varese

PNRR-M5C2-I2.1: RIGENERAZIONE URBANA - INTERVENTI RELATIVI 

ALL'AREA FESTE DI VIA PASTORE - INFISSI, ASCENSORE E SISTEMAZIONE

PARTE ESTERNA, CUCINA E MAGAZZINO COMUNALE - CUP:B24E21000510001

PROGETTO DEFINITIVO-ESECUTIVO

COMUNE DI MALNATE

Piazza Vittorio Veneto, 2

21046 Malnate

ing. Simeone De Benedictis - arch. Carlotta Fantoni

ing. Franco Leoni

geom. Maria Volante

21.1998

LEGENDA ATTREZZATURE

Pos Q Descrizione L P H

01 - DISPENSA CUCINA

1 1

Armadio Frigorifero TN 1400 lt -2°+8°C 2 porte

1480 815 2085

2 1

Armadio Freezer BT 700 lt -18°-22°C 1 porta
740 815 2085

3 1

Congelatore a pozzetto 500 litri con chiave, termometro e ruote

1500 640 955

4 1 SCAFFALATURA IN ALLUMINIO RIPIANI IN POLIPROPILENE 2000 400 1800

5 1 SCAFFALATURA IN ALLUMINIO RIPIANI IN POLIPROPILENE 1800 400 1800

02 - LAVAGGIO PENTOLE E STOVIGLIE

6 1 TAVOLO LAVORO TELAIO CON ALZATINA DA 800X700 MM 800 700 850

7 1 LAVATOIO SU GAMBE CON RIPIANO BASE 1400X700X850 1400 700 850

8 2 TAVOLO SERV. LAVAST. CAR/SCAR 600MM 600 600 910

9 1
LAV.CAPOT. MAN,DOS.DET.E BRIL,P.SCAR.

746 755 1549

03 - COTTURA

10 1 LAVAMANI SU GAMBE 500 500 810

11 1 TAVOLO ARMADIO CON ALZATINA POST. 1700X700 MM 1700 700 850

12 1 TAVOLO LAVORO RIPIANO CON ALZATINA 2000X700 MM 2000 700 850

13 1 LAVATOIO SU GAMBE CON RIPIANO BASE 700X700X850 700 700 850

14 1 TAVOLO ARMADIO CON ALZATINA POST. 1200X700 MM 1200 700 850

15 1
AFFETTATRICE A GRAVITÀ - 300MM

620 510 450

16 1

Armadio Frigorifero TN 700 lt -2°+8°C 1 porta

740 815 2085

17 1 TAVOLO LAVORO RIPIANO CON ALZATINA 800X700 MM 800 700 850

18 1 FORNO COMBI CONV/VAPORE 10 GN 1/1 GAS 867 775 1058

19 2 TAVOLO LAVORO RIPIANO DA 1800X700 MM 1800 700 850

20 1

CUCINA GAS TOP 6 FUOCHI (GHISA) 1200 MM

1200 900 250

21 1 CUOCIPASTA GAS 2 VASCHE 40 LT 800 900 850

22 2 ELEMENTO TOP NEUTRO 400 MM 400 900 250

23 1
FRY TOP GAS PIASTRA RIGATA 400 MM, CROMO SPAZZOLATO

400 900 250

24 1
FRY TOP GAS PIASTRA LISCIA 800 MM, CROMO SPAZZOLATO

800 900 250

25 1 FRIGGIT.GAS 23+23LT-2 VASCHE+4X1/2 CESTI 800 900 850

26 1 CARRELLO A 2 RIPIANI DA 830 MM 830 530 950

04 - ASPIRAZIONE

27 1 CAPPA PARETE INOX 304 120X120 CM-LAVAST. 1200 1200 400

28 1 CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 120X120 CM 1200 1200 400

29 1 CAPPA CENTRALE INOX 304+FILTRI 320X220 3200 2200 500

05 - DISTRIBUZIONE

35 1 ELEMENTO NEUTRO VANO GIORNO 1500X800X900 1500 800 900

30 2

Frigorifero Bibite ABS 390 litri, bianco, porta vetro e led

595 600 1845

31 2 TAVOLO ARMADIO CON ALZATINA POST. 1800X700 MM 1800 700 850

32 1 LAVAMANI SU GAMBE 500 500 810

33 1 ELEMENTO NEUTRO VANO GIORNO 1500X800X900 1500 800 900

34 2 ELEMENTO NEUTRO VANO GIORNO 1500X800X900 1500 800 900

06 - AREA BAR

36 1 BANCO BAR REFRIGERATO 4000 700 850

37 1 RETROBANCO BAR 4000 600 850

38 1
LAVABICCHIERI CON POMPA SCARICO, 30 C/H

455 550 700

39 1
PROD.GHI.CUB,28 KG/24H-ARIA +CONT9KG

390 460 695

ESEMPIO PARTICOLARE PRESE INTERBLOCCATE A PARETE
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Potenze Gas

P Q Descrizione Breve

Gas

Diam. Potenza(kW) H(mm) TIPO

03 - COTTURA

18 1 FORNO COMBI CONV/VAPORE 10 GN 1/1 GAS 1/2" 21 500 G2

20 1 CUCINA GAS TOP 6 FUOCHI 1200 MM 1/2" 44 0 G5

21 1 CUOCIPASTA GAS 2 VASCHE 40 LT 1/2" 33 0 G5

23 1
FRY TOP GAS PIASTRA RIGATA 400 MM, CROMO SPAZZOLATO

1/2" 10 0 G5

24 1
FRY TOP GAS PIASTRA LISCIA 800 MM, CROMO SPAZZOLATO

1/2" 20 0 G5

25 1 FRIGGIT.GAS 23+23LT-2 VASCHE+4X1/2 CESTI 1/2" 42 0 G5

Totale Area Kw Gas : 170

Totale Termica Installata Kw Gas : 170

PREDISPOSIZIONE IDRAULICA

P. Q DESCRIZIONE

Acqua calda Acqua fredda

Scarico

Diam. H(mm) TIPO Diam. H(mm) TIPO Diam. H(mm) TIPO

02 - LAVAGGIO PENTOLE E STOVIGLIE

7 1 LAVATOIO SU GAMBE CON RIPIANO BASE 1400X700X850 1/2" 400 A1 1/2" 400 A1 40mm 350 S1

9 1
LAV.CAPOT. MAN,DOS.DET.E BRIL,P.SCAR.

3/4" 400 A1 40mm 0 S4

03 - COTTURA

10 1 LAVAMANI SU GAMBE 1/2" 400 A1 1/2" 400 A1 40mm 350 S1

13 1 LAVATOIO SU GAMBE CON RIPIANO BASE 700X700X850 1/2" 400 A1 1/2" 400 A1 40mm 350 S1

18 1 FORNO COMBI CONV/VAPORE 10 GN 1/1 GAS 3/4" 400 A31 50mm 0 S4

20.4 1 COLONNA ACQUA ORIENTABILE 1/2" 0 A3

21 1 CUOCIPASTA GAS 2 VASCHE 40 LT 3/4" 0 A3 40mm 0 S4

05 - DISTRIBUZIONE

32 1 LAVAMANI SU GAMBE 1/2" 400 A1 1/2" 400 A1 40mm 350 S1

06 - AREA BAR

36 1 BANCO BAR REFRIGERATO 1/2" 0 A3 1/2" 0 A3 20mm 0 S4

37 1 RETROBANCO BAR 1/2" 400 A1 1/2" 400 A1 40mm 350 S1

38 1
LAVABICCHIERI CON POMPA SCARICO, 30 C/H

3/4" 400 A1 40mm 350 S1

39 1
PROD.GHI.CUB,28 KG/24H-ARIA +CONT9KG

3/4" 400 A1 40mm 0 S4

POTENZA ELETTRICA NOMINALE ATTREZZATURE

P Q DESCRIZIONE

POT.(kW) VOLT(V) H(mm)

TIPO

01 - DISPENSA CUCINA

1 1

Armadio Frigorifero TN 1400 lt -2°+8°C 2 porte 0,26
230/1 2200 F15

2 1

Armadio Freezer BT 700 lt -18°-22°C 1 porta 0,81
230/1 2200 F15

3 1

Congelatore a pozzetto 500 litri con chiave, termometro e ruote
0,23

230/1 1300 F15

TOTALE AREA TRIFASE: 0           TOTALE AREA MONOFASE: 1,3

02 - LAVAGGIO PENTOLE E STOVIGLIE

9 1
LAV.CAPOT. MAN,DOS.DET.E BRIL,P.SCAR. 9,9

400/3N 1300 F3

TOTALE AREA TRIFASE: 9,9         TOTALE AREA MONOFASE: 0

03 - COTTURA

15 1
AFFETTATRICE A GRAVITÀ - 300MM

0,19
230/1 1300 F15

16 1

Armadio Frigorifero TN 700 lt -2°+8°C 1 porta 0,22
230/1 2200 F15

18 1 FORNO COMBI CONV/VAPORE 10 GN 1/1 GAS
1,1

230/1 1300 F3

18.1 1 FILTRO ACQUA CON CARTUCCIA  PER FORNI
0,1

230/1 500 F15

TOTALE AREA TRIFASE: 0        TOTALE AREA MONOFASE: 1,61

04 - ASPIRAZIONE

29.1 4
PLAFONIERA IP 65 CON 1 LAMPADA LED, 1250 MM X CAPPA CENTRALE 0,07

230/1 2600 F18

29.2 1 VARIATORE VELOCITA' MOTORE CAPPA
1,7

230/1 1300 F32

29.3 1 UNITA' ESTRAZIONE ARIA CAPPE 1 VELOCITA'
1,1

400/3N 2600 F32

TOTALE AREA TRIFASE: 1,1          TOTALE AREA MONOFASE: 1,98

05 - DISTRIBUZIONE

30 2

Frigorifero Bibite ABS 390 litri, bianco, porta vetro e led 0,3
230/1 2000 F15

TOTALE AREA TRIFASE: 0         TOTALE AREA MONOFASE: 0,6

06 - AREA BAR

36 1 BANCO BAR REFRIGERATO
0,8

230/1 0 F11

38 1
LAVABICCHIERI CON POMPA SCARICO, 30 C/H 2,7

230/1 500 F3

39 1
PROD.GHI.CUB,28 KG/24H-ARIA +CONT9KG 0,37

230/1 500 F15

TOTALE AREA TRIFASE: 0         TOTALE AREA MONOFASE: 3,87

TOTALE POTENZA INSTALLATA TRIFASE KW: 11          TOTALE POTENZA INSTALLATA MONOFASE KW: 9,36

INDICAZIONI E/O PRECISAZIONI GENERICHE PERTINENTI LE OPERE MURARIE:

- tutte le quote riportate sui disegni devono essere riferite al "finito";

- il progetto di cui all'oggetto è stato realizzato su planimetrie ricevute dalla Committenza.

INDICAZIONI PER DIMENSIONAMENTO IMPIANTO TECNOLOGICO:

- prevedere rubinetti di "intercettazione generale" a monte di ogni apparecchiatura sia acqua che gas;

- prevedere spine per prese interbloccate;

- prevedere "rampe generali" di distribuzione gas a vista;

- ad esclusione dei lavelli, tutti gli scarichi devono essere possibilmente sifonati nelle immediate vicinanze

della macchina;

- prevedere prese ausiliarie 230/1+400/3/N+SCHUKO nelle varie aree di lavoro;

- lasciare 2,5 mt di cavo per i collegamenti diretti alle apparecchiature;

- consumi H2O per pasto: 7lt H2O calda + 7 lt H2O fredda

- tipologia di attacchi e altezze ralative sono riportati in legenda

FATTORE DI CONTEMPORANEITÀ:

* 100% GAS

* 65% ELETTRICO

IMPORTANTE

La fornitura degli arredi della cucina, della zona somministrazione e del bar, nonè parte del presente appalto.


